
Ни одно блюдо не обходится без пряностей. Кардамон, имбирь,
гвоздика, даже обычные соль и перец – вс…

Ни одно блюдо не обходится без пряностей. Кардамон, имбирь, гвоздика, даже обычные
соль и перец – все они обогащают аромат и вкус за вашим столом. Новинка от компании
“SWISS ALPINE HERBS” – это натуральные специи в удобных мельницах.
Мельница состоит из трёх частей. Изначально приправа находится в колбе; из колбы
приправа попадает в жернова, которые измельчают её на мелкие частицы; эти частицы в
итоге падают в контейнер.
Как видите, лёгким движением руки можно добавить ровно столько вашей любимой
приправы, сколько требуется. А главное – с пользой для вашего желудка и настроения. На
фото представлены два вида специй: “Смесь специй для салатов, супов и овощей”
Вес продукта – 42 г.
Стоимость: 440 рублей⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀ “Альпийская смесь специй острая”
Вес продукта – 64 г.
Стоимость: 500 рублей ⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀⠀#astragreen
#swissalpineherbs #приправа #мельница #специи #кулинария #готовимвместе
#вкусноеполезное #правильноепитание #правильныепродукты #диета
 


