
Безусловно, классическое сочетание смеси из “Прованских трав” с
бараниной порадует каждого гурмана. …

Безусловно, классическое сочетание смеси из “Прованских трав” с бараниной порадует
каждого гурмана. Вы ждете гостей? А это значит, что баранья ножка или каре ягненка,
запеченные в духовке с прованскими травами украсит стол любой хозяйки.
Рекомендуем перед приготовлением замариновать мясо в оливковом масле с добавлением
специй.
В состав входит:
орегано, тимьян, базилик, розмарин, лаванда. орегано, тимьян, базилик.
Вес продукта: 35г.
Раз уж мы заговорили о травах, то нет более универсальной приправы для салата, чем
смесь специй “Все в зелени”.
Ощущение свежести – в каждой тарелке! Специи не только придают аромат, но и украшают
любое блюдо благодаря цветочным лепесткам.
Состав:
крапива, петрушка, душица, черемша, тимьян, лепестки подсолнечника, лепестки розы,
цветки василька.
Вес продукта: 35г. #sonnetor #astragreen #приправа #салаты #готовимвместе
#вкусноеполезное #натуральныепродукты #кулинария #специи #травы #вкусноесть
 


